
Menyförslag -bröllop

1 1 5 0 K R / P E R S O N
V A L F R I  3 - R Ä T T E R S  M E N Y ,  1  G L A S  M O U S S E R A N D E ,  1 / 2  F L A S K A  V I N

T I L L  M A T E N ,  K A F F E ,  L O K A L H Y R A ,  D U K N I N G ,  S T Ä D N I N G ,  P E R S O N A L

1 2 5 0 K R / P E R S O N
V A L F R I  3 - R Ä T T E R S  M E N Y ,  B R Ö L L O P S T Å R T A ,  1  G L A S  M O U S S E R A N D E ,

1 / 2  F L A S K A  V I N  T I L L  M A T E N ,  K A F F E ,  L O K A L H Y R A ,  D U K N I N G ,
S T Ä D N I N G ,  P E R S O N A L

Förrätter
Tegravad lax med getostterine samt jordärtskokskrisp

Laxlindad Skagenbakelse på danskt rågbröd toppad med rom 

Hummersoppa med laxtartar

Gravad oxfilé med picklade kantareller & nobissås 

Varmrätter

Sherry- glazad torskrygg med musselsky, färskpotatis & säsongens primörer

Bakad oxkind med rödvinssås, tryffelpuré, picklad rödlök & friterad svartrot

Kalvytterfilé med madeirasky, getostkräm, säsongens primörer &örtrostad potatis

Helstekt Oxfilé med valfri sås pepparsås/kantarellsås/murkelsås/bearnaisesås &

husets krämiga potatisgratäng

Desserter

Vaniljfudge pannacotta med rostad mördeg, semitorkad brownie & färska bär

Chokladkola med rårörda bär och gammaldags vaniljglass

Bakad citronkräm med hjortronmylta, maräng & rostad havre



Det lilla extra

Till välkomstdrinken
30:-/st

Laxroulad med färskost

Taleggio med fikonmarmelad

Skaldjursmousse på danskt rågbröd

Litet rostbiffknyte med fyllning

45:-/st

Liten löjromstoast med finhackad rödlök

75:- /person

3 små snittar - köksmästarens favoriter

Nattamat
60:- /person

Janssons frestelse med knäckebröd och en god lagrad ost

25:- /person

Kokt wienerkorv med bröd & rostad lök 

Prislista viner
785:- /flaska

Champagne

590:- /flaska

Mousserande vin

410:- /flaska

Husets vin



Bra att veta

 Wifi & projektor

Wifi och projektor finns i våra lokaler, vilket ni får tillgång till .

Musik

Vi har en ljud- och ljusanläggning på plats, som vi hyr ut för 3000:-

Om ni önskar discjockey kan vi förmedla det. Önskar ni ta med egen

utrustning, band eller liknande går det självklart bra.

Alkohol

Då vi innehar serveringstillstånd är det inte möjligt att ta med egen

alkohol.

Stägning

Vi har öppet till  klockan 02.00.
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