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Tegravad lax med getostterine samt jordartskokskrisp

Laxlindad Skagenbakelse pa danskt raghréd toppad med rom
Hummersoppa med laxtartar

Gravad oxfilé med picklade kantareller & nobissas

Sherry- glazad torskrygg med musselsky, farskpotatis & sdsongens primoérer
Bakad oxkind med rédvinssas, tryffelpuré, picklad rodlok & friterad svartrot

Kalvytterfilé med madeirasky, getostkram, sdsongens primoérer &ortrostad potatis

Helstekt Oxfilé med valfri sas pepparsas/kantarellsds/murkelsds/bearnaisesas &

husets kramiga potatisgratang

Vaniljfudge pannacotta med rostad moérdeg, semitorkad brownie & farska bar

Chokladkola med rarérda bar och gammaldags vaniljglass

Bakad citronkram med hjortronmylta, marang & rostad havre

1150KR/PERSON
VALFRI 3-RATTERS MENY, 1 GLAS MOUSSERANDE, 1/2 FLASKA VIN
TILL MATEN, KAFFE, LOKALHYRA, DUKNING, STADNING, PERSONAL

1250KR/PERSON
VALFRI 3-RATTERS MENY, BROLLOPSTARTA, 1 GLAS MOUSSERANDE,
1/2 FLASKA VIN TILL MATEN, KAFFE, LOKALHYRA, DUKNING,
STADNING, PERSONAL
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Moyjligheternas hus

30:-/st

Laxroulad med farskost
Taleggio med fikonmarmelad
Skaldjursmousse pa danskt ragbhrod

Litet rostbiffknyte med fyllning

45:-/st

Liten l6jromstoast med finhackad réodlok

75:- /person

3 sma snittar - koksmaéastarens favoriter

Teatterrnal
60:- /person

Janssons frestelse med knackebroéd och en god lagrad ost

25:- /person

Kokt wienerkorv med broéd & rostad 1ok

785:- /flaska
Champagne

590:- /flaska

) Mousserande

/ 410:- [TIGER

Husets vin
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Wifi & projektor
Wifi och projektor finns i vara lokaler, vilket ni far tillgang till.
Musik
Vi har en ljud- och ljusanlaggning pa plats, som vi hyr ut fér 3000:-

Om ni 6nskar discjockey kan vi formedla det. Onskar ni ta med egen

utrustning, band eller liknande gar det sjalvklart bra.

Alkohol

Da vi innehar serveringstillstand ar det inte mojligt att ta med egen

alkohol.
Stagning

Vi har 6ppet till klockan 02.00.
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